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P ' Surnuku

UKRAINSKA OSTKAKOR
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Anda sedan kriget i Ukraina bérjade har OM aktivt
gett praktisk hjalp till de drabbade.Med tanke pa vara
ukrainska broder och systrar kommer har ett recept

pa den traditionella ukrainska ratten surnuku.

INGREDIENSER: GOR SA HAR:

350 g keso

1 aggula

% tsk socker

2 tsk vaniljsocker

2 msk mannagryn
% krm salt

Mijol till utbakning
Olja att steka i

omsverige.se/jul

Hall keso, dggula, socker, mannagryn och

salt i en skal. Blanda samman med en gaffel
och lat degen vila i 1 timme. Forma till en
avlang rulle pa ett mjolat bakbord. Dela rullen
i 6 lika stora bitar. Satt ugnen pa 180 grader.
Hall olja i en stekpanna och stek varje bit pa
medelvarme, 1,5 minut pa varje sida. Lagg
ostkakorna i en ugnsform och stall in i ugnen
5 minuter. Fardigt!
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